
 

Et exceptionnellement, nous serons ouverts le 24 au matin jusqu’à 12h et les commandes pourront 

également être récupérées sur place jusqu’à 15h. 

Carte de Noël 

Afin que nous puissions nous organiser au mieux pour ce premier Noël, 

nous vous demandons de bien vouloir nous faire part de vos commandes 

dès que possible, par téléphone au 09.81.02.06.54 ou directement sur place. 

 En traiteur nous vous proposons : 

 Entrées : 

- Escargots persillés 

- Boudin blanc nature ou aux morilles 

- Foie gras 

- Truite fumée 

- Bouchées à la reine 

- Coquilles Saint-Jacques 

 Plats : 

- Cailles farcies 

- Suprême ou cuisse de volaille sauce morille 

 Accompagnements : 

- Gratin dauphinois aux cèpes ou nature 

- Gratin de cardon 

 En volailles festives, nous vous proposons : 

 Des volailles de la Bresse : 

- Chapon de Bresse 

- Poularde de Bresse 

- Dinde de Bresse 

 Des volailles de l’Ain : 

- Chapon de l’Ain 

- Dinde de l’Ain 

- Pintade chaponnée 

- Cuisse et Suprême de Chapon 

- Rôti de Chapon farcis aux marrons, au foie gras ou aux raisins 

- Cailles farcies  


